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Brusketa Domate
Antipasté dett e Ftohté
Sallaté me Fruta Deti
Sallaté Oktapodi

Sallaté Acuge

Karkalec 1 Marinuar
Karkalec Bregu 1 Marinuar
Skampi 1 Marinuar
Sallaté Jeshile

Sallaté Rukola

Sallaté Greke

Sallaté Mikse

Sallaté Ullit1

Djathé 1 Bardhé

Djathé Kackavall Zgaré
Djathé Grana

Patate Friteze

Midhje Sote

Ostrike

Vongole

200 Leké
1000 Leké
600 Leké
800 Leké
400 Leké
600 Leké
1500 Leké
1500 Leké
250 Leké
400 Leké
300 Leké
300 Leké
200 Leké
200 Leké
250 Leké
500 Leké
200 Leké
400 Leké

2000 Leké per kg
2000 Leké per kg




=R

MWena
Qs Dolikoctars
% e/ém%

Supé Peshku

Pene me Pomodorini

Pene me Gjalp

Linguini Fruta Deti

Linguini Karkaleca & Kungull
Linguini Skampi & Karkaleca
Oriz me Gjalp

Risoto Fruta Deti

Risoto Karkaleca & Kungull
Risoto Skampi & Karkaleca

D
Reslorant”
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Rohbatan

250 Leké
350 Leké
300 Leké
600 Leké
650 Leké
1200 Leké
300 Leké
600 Leké
650 Leké
1200 Leké
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Karkalec 1 Thellésisé (Friteze)
Karkalec Friteze me Vezé

Karkalec Bregu i Dyté (Zgare/Friteze/VezE)
Karkalec Bregu (Zgare/Friteze/VezE)
Karkalec Bregu Pomodorini

Skampi Zgaré

Skampi Pomodorini

Kallamare (Zgare/Friteze)

Kallamare Friteze me Vezé
Kallamare me Salcé

Sepie (Zgaré/Friteze)

Sepie Friteze me Vezé

Sepie me Salcé

Oktapod (Zgaré/Friteze)

Arragosté/ Astice/Gjinkallé

600 Leké
650 Leké
1200 Lekeé
1500 Leké
1600 Leké
1600 Lekeé
1600 Leké
600 Leké
650 Leké
650 Leké
600 Leké
650 Leké
650 Leké
800 Leké

1200 Leké per kg
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Merluc

Barbun (Friteze/Zgare)
Gjuze (Friteze/Zgare)
Koce

Levrek

Peskatrice

Mikse Friture

Mikse Zgare

Koce Deti

Levrek

Dental

Gjuze

Kovacg

Peskatrice

Merluc I

Barbun I

600 Leké

700 Leké

800 Lekeé

600 Leké

600 Leké

500 Leké

650 Leké

1200 Leké

6000 Leké per kg
6000 Leké per kg
3500 Leké per kg
3000 Leké per kg
3000 Leké per kg
2000 Leké per kg
2500 Leké per kg
3000 Leké per kg
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Fileto Merluci Zgare

Fileto Metluci Kotolet

Fileto Gofe Zgare/Marinara
Fileto Shpate Zgate/Matinara
Fileto Kerti Zgare/Marinara
Fileto Levreku Zgare/Marinara
Fileto Dentali Zgare/Marinara
Fileto Toni Zgare

D
Reslorant”™

S ol
Rohbatan

700 Leké
800 Leké
900 Leké
1000 Leké
1300 Leké
1500 Leké
1500 Leké
800 Leké
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Tava DBatre

Tavé Karkaleci me Pana

Tavé Fruta Deti Pikante

Tavé Oktapodi Pikant (Specialitet: Lokalit)
Tavé Merluci Tradicionale

Tavé Peskatrice Tradicionale

Tavé Gjuzé e Bardhé (Specialiteti Lokalit)
Tavé Levreku Furre

Tavé Dentali Furre
Tavé Orizi me Koké Peshku (Specialiteti Lokalit)

650 Leké

650 Leké

1800 Leké (2 Pers.)
1400 Leké (2 Pers.)
2500 Leké per kg
3500 Leké per kg
6500 Lekeé per kg
4500 Leké per kg
5000 Leké (5 Pers.)
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14,
15.
16.
17.
18.
19.
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Wine WMena

Vere e Hapur (ALB)
Shesh 1 Bardhé (Kokomani ALB)
Chardonnay

Pinot Grigio
Gewurztraminer
Prosecco

Greco di Tufo
Sauvignon Livon
Pecotrino

Riesling Hugel

. Donnaluce

. Franciacorta

. Braidaelte Livon

Sheshi Bardhé 0.375
Sauvignon Trapiche 0.375
Pinot Grigio 0.375
Sauvignon Livon 0.375
Lugano Ca Maiol 0.375
Riesling Hugel 0.375

Reslorant”™

ol
Rohkatars

800 Leké
1600 Leké
1600 Leké
1800 Leké
2000 Leké
2000 Leké
2700 Leké
2800 Leké
3000 Leké
4000 Lekée
5000 Leké
6000 Leké
7000 Leké

800 Leké
900 Leké
1000 Leké
1400 Leké
1500 Leké
2000 Leke
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Vere e Hapur (ALB)

Cabernet Sauvignon

Sheshi 1 Zi (Kokomani ALB)
Negro Amaro

Primitivo Di Manduria
Montepulciano

Goce Primitivo

Papale Primitivo

Primitivo 60

Amarone

Brunello

. Trapiche 0.375
13.
14.
15.

Sheshi i1 Zi 0.375
Goce Primitivo 0.375
Brunello di Montepulciano 0.375

800 Leké
1800 Leké
2400 Leké
2400 Leké
2800 Leké
2800 Leké
4500 Leké
5000 Leké
6000 Leké
7000 Leké
8000 Leké

1000 Leké
1200 Leké
2400 Leké
4000 Leke



